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5 Gange fiir 60 Euro

Erleben Sie die Essenz des Sommers mit frisch gefangenem Fisch und Delikatessen, die an
Erinnerungen gebunden sind
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6 vegetarische Ginge fiir 50 Euro

Ein ausgestreckte Hand der Natur fiir Geniefier. Eine Erzahlung davon, wie wir durch das Essen
dessen, was die Erde uns bietet, das von Jahreszeiten und Jahrgiangen geprdgte Arbeiten in
Leidenschaft verwandelt haben
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3 Gange fiir 45 Euro

Lass dich von unserem Chef iiberraschen. Eine einzigartige kulinarische Erfahrung mit frischen
Gerichten und auflergewohnlichen Aromen, die entwickelt wurden, um deinen Gaumen zu
verwOhnen

S clechetti , die ippehen

15 Héappchen in 5 Gidngen, 30 Euro

Kleine Geschmacks-Happchen, die grofle Geschichten erzdhlen und perfekt sind, um besondere
Momente zu teilen

Die oben angefiihrten Menis gelten fiir den gesamten Tisch
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Marinierter Thunfisch-Carpaccio mit Rote-Bete auf sommerlichem Blattsalat und Sardellensauce 18€

Marinierte Rotzunge mit Shoyu-Sauce, Mandel-Creme Fraiche, Himbeer-Gelatine und gerducherter roher
Erbsensauce, dazu frittierte Reiswaffel 18 €

Gerostete Jakobsmuschel mit Topinambur-Creme, Fischragout (Muscheln, Venusmuscheln, Garnelen),

kaffee- und limonengeschwollener Reis 18€
Gegrillter Endiviensalat mit griiner Currysofie, cremiger Bohnenpiiree und frithligs-Gemiise 15€
Kartoffelcreme mit weichgekochtem Ei und Brotkriimel 15€

Rinder-Tartar auf warmem Crostino und Lachskaviar 18€
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Chi cavolo ha fatto il risotto? Risotto mit Brokkolicreme, rohem Garnelenfleisch
und Biffelcreme mid. 2 Personen. 20€
Spaghetti mit Sardellensofle und Limette 18€
Ravioli gefiillt mit Sellerie und gegrilltem Gemiise, serviert mit Gartenragout 20€

Kartoffelgnocchi mit Fleischragout 15€
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Kabeljau confit mit gerducherter Kichererbsencreme, Fischmayonnaise, kurzgebratenem Mangold und
Brotkrumen 24€

Gegrillter Oktopus, Tomatencreme nach Amatriciana-Art und Kartoffelschaum 22€
Rechteckiges Seebarschsfilet im mediterranen Stil 22€
Lammkotelett vom Grill 33€

Artischocke mit knusprigem Paniermehl-Herz, Topinambur-Glasur und Cashewcreme mit Knoblauch und
Haselnuss-Mayonnaise 18€

Lieber Gast! Wenn Sie Allergien oder Uhvertraglichkeiten auf bestinmmte Nahrungsiittel haben erkundigen Sie sich tber
den Inhalt unserer Speisen und Getranke..
Der Fisch der Roh oder Halbroh angebaten wird ist nach der Regelung des Gesetzes CEB5372004 allegato |l capitolo 3, lettera D punto3
Behandelt worden und Konform
Lhsere Produkte sind alle frisch oder nach der Zubereitung sofart Tief gefroren, umdie Aromen und Mitanrine zu erhalten



